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Aperitivo di Natale

Benvenuto della Stube Valzurg:

’;‘%« vellutata delle Feste
antipasto freddo:
3%‘ tartare di carne salada nostrana con cappuccio e mele. »;%«

antipasto caldo:
torta rustica al radicchio del nostro orto formaggio di malga e noci. %

primi:
tisotto agli agrumi
tagliatelle rigorosamente fatte in casa
al profumo di uva fragola noci e mascarpone.

*
secondo: =

guancia di manzo con profumi invernali, Marsala e Balsamico *
con contorno di polenta di patate. 2%«

e
dessert:

&
2&@ tronchetto di Natale al cioccolato
gelato artigianale al mandarino

prezzo euro 40 bevande escluse.
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Aperitivo di Natale

Benvenuto della Stube Valzurg:

’;‘%« vellutata delle Feste

antipasto freddo
3&5‘ crespella saracena ai porri , castagne e formaggio di Malga »;é@

antipasto caldo:
torta rustica al radicchio del nostro orto formaggio di malga e noci. %

primi:
tisotto agli agrumi
tagliatelle rigorosamente fatte in casa
al profumo di uva fragola noci e mascarpone.

secondo: =

involtino alla verza e crema di formaggi *

. con polenta di patate 2%«

X dessert:
2&@ tronchetto di Natale al cioccolato

gelato artigianale al mandarino

prezzo euro 40 bevande escluse.
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